


RISTORANTE DA FORNO

ANTIPASTI

PASTA SPECIALE 
& RIPIENA

PASTA CLASSICA

PROVOLONE DA FORNO
Queso provolone al horno con 

tomate, orégano, pesto
11.00€

PARMIGIANA DI 
MELANZANE

Berenjenas al horno con queso y 
salsa de tomate

12.50€

INSALATA DI POMODORINI 
E BURRATA PUGLIESE

Queso Burrata, rúcula, tomates 

13.00€

ANTIPASTI MISTO PER DUE 
ITALIANO

Mortadela levonella, Speck 

16.00€

FOCACCIA AL AGLIO E OLIO

8.50€

BRUSCHETTE CON 
POMODORINI (4 und) 

10.00€

LASAGNA

14.00€

QUADRO RICOTTA

14.00€

CAPPELLACCIO 
CHECCO

con pana y guanciale

en salsa de boletus

14.00€

 RAVIOLO MANZO BRASATO 
CHECCO

en salsa reducción de carne 
aromatizada con hierbas

14.00€
TAGLIATELLE VERDE

CARAMELLA GORGONZOLA
PERA CHECCO

14.00€

14.00€

SPAGHETTI NERO SEPPIA

14.00€

• SPAGHETTI •
• GNOCCHI •

• PENNE RIGATE •
• ELICHE •

• TORTELLINI DI CARNE •
12.00€

... Y AHORA ELIGE LA 
SALSA CON LA QUE LA 
QUIERES COMBINAR ...

• NAPOLITANA
• BOLOÑESA

• CARBONARA
• PESTO

• GORGONZOLA
• AMATRICCIANA

• FUNGHI
• AGLIO E OLIO

TENEMOS PASTA SIN GLUTEN
SPAGHETTI – MACCHERONI

ELIGE
LA PASTA 
QUE MAS
TE GUSTE



CARNE E PESCE
PIZZAS

FILETTO DI MANZO
ALLA GRIGLIA

21.00€

MILANESE AL  NAPOLETANO
Ternera empanada con salsa de 

15.00€

SALMÓN A LA BRASA 
17,50€

PUEDES PEDIR LA 
SALSA QUE QUIERES 

PARA  TU CARNE
• PIMIENTA •

• GORGONZOLA •
• AL FUNGHI •

+ 1.50€

PIZZA DE POLLO

12.50€

PIZZA CON VERDURAS

12.50€

CALZONE

12.50€

LA MARINA RESORT

12.50€

PIZZA PROSCIUTTO
Jamón dulce, salsa de tomate y 

12.50€

PIZZA 4 FORMAGGI

12.50€

PIZZA PUGLIA

12.50€

PIZZA 4 ESTACIONES

12.50€

PIZZA DIAVOLA
tomate, mozzarella, champiñon, pimien-

to rojo, pepperoni picante, guindilla
12.50€

DOLCI
TIRAMISÚ

6.00€

CHEESECAKE 
AI FRUTTI ROSSI

6.00€

PROFITEROLES 
6.00€

PANNA COTTA 
AI FRUTTI ROSSI

6.00€

CANNOLO SICILIANO
6.00€

PIZZAS
ESPECIALES

MARGHERITA D.O

13.50€

PROSCIUTTO SPECIALE

parmesano
13.50€

FOIE

15.00€

 DA FORNO BRESAOLA

13.50€

TODAS LAS PIZZAS
PUEDEN SER SIN GLUTEN



VINOS

TINTOS
Chieti IGT Feudi Aragonesi ...........................................................................................11.00€ 4.10€

Chianti Superiore Bio DOGC .......................................................................................21.50€

Loess inspiration Roble 9 mese (R. del Duero) .....................................................20.00€

Lambrusco Diamante Chiarli  ....................................................................................13.50€

Lambrusco di Castelvetro D.O.C. Rosso – Cialdini ..............................................23.50€

BLANCOS
Chieti IGT Feudi Aragonesi  ........................................................................................... 11.00€ 4.10€

Pinot Grigio Veneto C. .....................................................................................................14.50€

L´Albá del Mar- Chardonnay (D.O  Alicante) ..........................................................18.00€

Da Luca – Proseco (Italia) ..................................................................................................23.50€

ROSADOS
Lambrusco Diamante Rosato  Chiarli  ................................................................13.50€

Marina Espumante Rosé (D.O  Alicante)  ...................................................................14.00€

BEBIDAS ITALIANAS
Birra Moretti  ...........................................................................................................................4.10€

Birra Menabrea ...................................................................................................................... 3.60€

Pelegrino (agua con gas) .......................................................................................................... 3.60€

Martini Rosso/ Bianco .......................................................................................................... 4.60€

Y muchos más …  (aperol, campari, limoncello, etc) 



Entrantes para compartir:

Focaccia artesana con salsa tapena
 (aceitunas negras, alcaparra y anchoas)
Provolone gratinado con tomate casero

Antipasti

Principal:

Pasta rellena del Chef
Solomillo de ternera trinchado con ajetes

Postre:

Degustación de postres

Precio:   24,95 p.p.

Menú mínimo dos personas
Bebida no incluida

Si tiene alguna intolerancia o alergia, preguntar al 
personal

Menú Degustación Tasting  Menu 

Starters to share:

Artisanal focaccia with olive sauce
  (black olives, capers and anchovies)

Provolone gratin with homemade tomato sauce
Antipasti

tomato

Main course:

Carved beef tenderloin with spring garlic

Dessert:

Dessert tasting

Price: 24,95 p.p.

Minimum two people
Drinks not included



Menu Dégustation Degustations Menü 

Entrées à partager :

Focaccia artisanale, sauce aux olives
   (olives noires, câpres et anchois)

Gratin de provolone, sauce tomate maison
Antipasti

Plat principal:
Pâtes farcies du chef

Filet de boeuf découpé à l'ail jeune

Dessert:
Dégustation de desserts

Prix : 24,95 p.p.

Minimum deux personnes
Boissons non comprises

Si vous avez une intolérance ou une allergie, 
demandez au personnel

Vorspeisen zum Teilen:
Hausgemachte Focaccia mit Olivensauce

   (schwarze Oliven, Kapern und Sardellen)
Provolone-Gratin mit hausgemachter Tomate

Antipasti

Tomatensauce

Hauptspeise:
Gefüllte Pasta nach Chef’s Art

Nachtisch:
Dessertdegustation

Preis: 24,95 p.p.

Mindestens zwei Personen

Wenn Sie Unverträglichkeiten oder Allergien 
haben, fragen Sie das Personal



R E S T A U R A N T E
L A  M A R I N A

10,50 €
Plato principal + postre 

- Spaguetti o Macarrones: (Boloñesa, Napolitana o Carbonara)
- Nuggets de pollo con patatas fritas
- Pollo empanado con patatas fritas
- Pizza infantil de york
- Lasaña boloñesa infantil

- Tarta casera (pregunte al camarero)
- Helado
- Fruta del tiempo
- Yogurt

- Croquetas de jamón
- Ensalada infantil

Principal

Postre

¡Hazlo maxi por sólo 1,95€ más!


